Stattkiche GmbH

Hans-Bockler-Berufskolleg - Speiseplan vom 27.10.2025 bis 31.10.2025

Menu A Meni B1 Menu B2 Menu C
Montag
27.10.2025 . )
Apfel-Mb6hren-Frischkost . .
Putengeschnetzeltes siR-sauer | Apfel-Mohren-Frischkost Brétchen (66, WZ, RO, GE]
mit Paprika, Ananas und Pizza [GG, Wz /4] o
Bambussprossen [GG, Wz, O] mit Tomatensugo Salatbuffet [EI, GG, Wz, ML, SE / 4,
Ell'g;ﬁg;asst und ger. Gouda [ML] ::zr’ii;zﬁobst
‘el Frischobst
Dienstag
28.10.2025 Eisbergsalat Brotchen [GG, wz, RO, GE]
mit Himbeerdressing [SE, SU/ 2] 5 Linseneintopf (BIO-Kartoffeln,
Rinderfrikadelle [El, SE, GG, wz] Eirr?stg:ee?n[tif)‘fv(véylgokiioffeln Méohren, Linsen, Sellerie, Brétchen [GG, wz, RO, GE]
mit PaprikasoRe Ungarische Art | ="/ ’ el ’ Lauch)[sL, su, SE /2] Salatbuffet [El, GG, Wz, ML, SE / 4,
[SL/4] Méohren, Linsen, Sellerie, + 1 Gefligelwiener ML, SL, SE/1, |4, 5 7 [
BIO-Reis Lauch)ist, U, SE /2] . Bérl’iner [GG, WZ, El, ML]
Berliner [GG, Wz, EI, ML] Berliner [6G, Wz, EI, ML] Berliner [GG, Wz, EI, ML] » We, Bl
»ra
Mittwoch
29.10.2025 Mischgemiise (Mdhren, , " "
Brokkoli und Bohnen) [12] g;gﬁ?gﬁ?#g%%ﬁg;ﬁn{z
Fischnuggets (Seelachs) [GG, Gemiiseballch (12 Broétchen [GG, wz, RO, GE]
WZ, El, FI, SO, ML/ 2] emusebatichen [El] Salatbuffet
N mit feiner ZitronensoRe (ML alalbutiet [El, GG, Wz, ML, SE /4,
mit feiner ZitronensofRe [ML] BIO-Kartoffeln ML) 12,2,7]
E:g;ﬁ?”ﬂ&?gpeisa . Ki‘r'schjoghuﬂspeise IML] Kirschjoghurtspeise ML]
Wb ElD %
Donnerstag
30.10.2025
BIO-Erbsen-Méhrengemise RO_hKOSt .
Hahnchenschnitzel (paniert) Griech. Vollkornnudelauflauf mit Brétchen (GG, WZ, RO, GE]
(66, W2l BIO-Vollkorn-Penne, Salatbuffet [E1, GG, Wz, ML, SE /4
mit Rahmsofe (L Hirtenkése, Tomaten, Zucchini, [El, GG, Wz, ML, :
Herzoginkartoffeln m] Paorik iR 12,2,7]
Frischobst 2*’:‘2’}” 8, WEIen [GG, Wz, ML, Su/ Frischobst
Frischobst
;rﬁ)lggzgs Waldorfsalat (mit Sellerie, Apfel | Waldorfsalat (mit Sellerie, Apfel

und Nissen) in Joghurtdressing
[SL, SF, HN, ML, El, SE]
Schweinefiletgeschnetzeltes
"Westfalisch" mit Spitzkohl und
Méohren [SE]

BIO-Kartoffeln
Stracciatella-Vanille-Creme [ML
/12]

e &

und Nissen) in Joghurtdressing
[SL, SF, HN, ML, EI, SE]
Kichererbsenbratling [GG, wz, EI,
ML, SE, HF]

mit Schnittlauchsole (ML)
BlO-Kartoffeln
Stracciatella-Vanille-Creme ML
112]

I5 a2

Brétchen [GG, wz, RO, GE]
Salatbuffet [EI, GG, wz, ML, SE / 4,
12,2,7]
Stracciatella-Vanille-Creme [ML
/12

Wir winschen lhnen ,Guten Appetit™!

1= Konservierungsstoffe, 2 = Antioxidationsmittel, 4= StiBungsmittel, 7= mit einer Zuckerart und StBungsmittel, 12= Farbstoffe, 13 = geschwefelt, 15 = geschwarzt,
18= Phosphat, DI = Dinkel, EI = Ei, FI = Fisch, EN = Erdnuss, GE = Gerste, GG = glutenhaltiges Getreide, HF = Hafer, HN = Haselniusse, KN = Cashewniisse,
KT = Krebstiere, KV = Keine Allergene vorhanden, MA = Mandeln, ML = Milch/Laktose, RO = Roggen, SE = Senf, SF = Schalenfrichte, SL = Sellerie, SM = Sesam, SO = Soja,
WN = Walnusse, WZ = Weizen, R = Gurke, Kohlrabi, Mthre, Paprika, O = taglich und saisonal wechselnd, “I} = vegetarisch,‘i' = lactosefrei, ,i"= glutenfrei
Da bei der Produktion alle 14 Hauptallergene verwendet werden, kann eine Kreuzkontamination nicht ausgeschlossen werden.

Die gekennzeichneten Komponenten entsprechen den DGE-Qualitdtsstandards fir die
Verpflegung in Tageseinrichtungen fir Kinder sowie fur die Schulverpflegung und wurden
von der Deutschen Gesellschaft fir Ernahrung e. V. (DGE) als eine Mendilinie zertifiziert.

Anderungen vorbehalten




